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1. BAHAN 
 

1) Ercis ½ kg 
2) Susu 1 gelas 
3) Spek 1 kg 
4) Air 2½ liter 

 
 
2. BUMBU 
 

1) Daun bawang 2 batang 
2) Lada halus ½ sendok teh 
3) Seledri 2 batang 
4) Garam 1 sendok makan 

 
 
3. CARA PEMBUATAN 
 

1) Ercis direndam kemudian direbus bersama-sama spek sampai masak. 
2) Ercis ditapis, spek dipotong sebesar dadu. 
3) Daging dimasukkan kedalam air tapisan ercis, dijerangkan. 
4) Diberi bumbu dan susu. 
5) Seledri dan daun bawang dicincang kemudian dimasukkan. 

 
Keterangan : 
Sop tersebut warnanya harus keputih-putihan. 
Dihidangkan panas-panas dalam basi tertutup. 
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